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Suppen 
Tagessuppe CHF 6.50 
Bouillon mit Einlage nach Wunsch CHF 6.50 
Tomatencrèmesuppe mit Sherry und Rahm CHF 7.00 
Französische Zwiebelsuppe mit Croutons CHF 7.00 
 

Salate 
Gemischter Blattsalat mit Croutons und Kernen CHF 6.00 
Gemischter Salat (mindestens 5 Sorten) CHF 7.50 
 

Vorspeisen 
Salzstengeli / Chips Nach Aufwand 
Apérogebäck assortiert CHF 6.50 
Belegte Brötli assortiert CHF    3.00 
Pasta mit Sauce nach Wahl CHF  12.00 
Geräuchte Forellenfilets mit Kapern, Salatbouqet CHF 12.00 
Rauchlachs mit Meerrettichschaum, garniert CHF 13.00 
Trockenfleischteller mit Silberzwiebeln CHF 13.00 
Hauspastete mit Cumberlandsauce, Waldorfsalat CHF  13.00 

 
Hauptgänge 
 
Fleisch 
Currygeschnetzeltes (Poulet) CHF 15.00 
Hackbraten mit Pilzrahmsauce CHF 15.00 
Rindsgeschnetzeltes "Stroganoff" CHF 17.00 
Gespickter Rindsbraten mit Rosmarinsauce CHF 17.00 
Schweinshalsbraten mit Rotweinjus CHF 17.00 
Schweinscordon-bleu mit Zitrone  CHF 18.00 
Schweinsrahmschnitzel mit Fruchtgarnitur CHF 17.00 
Schweinsfiletmedaillon mit Eierschwämmchen CHF 22.00 
Kalbsragout "Marengo" CHF 20.00 
Kalbsgeschnetzeltes "Zürcher-Art" CHF 20.00 
 

Vegetarisch 
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren CHF 16.00 
Früchtecurry mit Mandeln CHF 16.00 
Pilzpastetli mit Kräutern CHF 18.00 
Frühlingsrollen mit Sweet and Sour Sauce CHF 18.00 
Rösti Taschen mit Frischkäsefüllung, Safransauce CHF 16.00 
Kichererbsen-Falafel mit Kräuterrahmsauce CHF 16.00 
Gemüseschnitzel mit Cocktailsauce CHF 16.00 
Überbackene Cannelloni mit Ricotta-Spinatfüllung CHF 16.00 
 

Fisch 
Pochierte Lachstranche mit Dillsauce CHF 18.00 
Alaskaseelachs im Bierteig, Tartarsauce CHF 18.00 
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Beilagen 
Nudeln, Reis, Risotto, Polenta CHF 3.00 
Pommes-frites, Kroketten, Bratkartoffeln, 
Spätzli, Rösti, Kartoffelgratin CHF 4.00 
 

Gemüse 
Gemüse nach Wahl CHF 3.50 
 

Desserts 
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch CHF 7.00 
Caramelköpfli  CHF 7.00 
Gebrannte Crème CHF 7.00 
Schoggimousse CHF 7.00 
Eiskaffee CHF 7.00 
Coupe Dänemark CHF 7.00 
Sorbet nach Wahl CHF 7.00 
Gemischte Glace mit Rahm CHF 7.00 
Tortenstück nach Wahl CHF 7.00 
 
 

Informationen und Ansprechperson 
 
Wir freuen uns, Ihren Anlass Ihren Bedürfnissen entsprechend zu planen. Diese Bankettmenüs 
bieten wir ab 10 Personen an. 
 
Selbstverständlich sind wir auch bereit, andere Menüwünsche umzusetzen. Markus Bucher, 
Leiter Verpflegung, nimmt ihre Reservationsanfrage gerne entgegen und gibt Ihnen weitere 
Auskünfte zu unserem Angebot. 
 
markus.bucher@azeiche.ch / Telefon 062 748 68 72 
 
Aus organisatorischen Gründen bitten wir um eine Anmeldung 10 Tage im Voraus. 
 
Besten Dank! 
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